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Vigiliamo sulla 
sicurezza alimentare 

e protezione degli 
animali durante la 

macellazione:

•Presso il macello, al di fuori 
del macello o per il consumo 
domestico privato

Effettuiamo la 
vigilanza durante 
tutte le fasi delle 
filiere alimentare

Garantiamo ai 
cittadini l’offerta di 
alimenti di origine 

animale sani, giusti e 

sicuri, all’insegna di 

pratiche commerciali 
leali e corrette

Formazione continua 

degli addetti al 
controllo;

Prevenzione tramite 
la formazione:

•degli operatori

•degli studenti

•dei consumatori

SICUREZZA ALIMENTARE - Servizio Veterinario Area B

cosa facciamo



SICUREZZA ALIMENTARE – cosa puoi fare tu

SEPARA

•Separa alimenti di 

origine diversa; non 

usare gli stessi utensili 

per crudi e cotti

REFRIGERA

•Raffredda 

i cibi cotti 

rapidamente e 

conserva gli alimenti 

deperibili in frigo

CUOCI

•Cuoci gli alimenti in 
modo completo e 

alla giusta 
temperatura

TIENI PULITO

•Abituati a lavare le 

mani frequentemente 

e tenere pulite 

superfici e attrezzature 

di lavoro

MATERIE PRIME

•Utilizza solo acqua
e materie prime

sicure

Per informazioni scrivere aPer informazioni scrivere a

• area.b@aslbi.piemonte.it

Oppure telefonare aOppure telefonare a

• 01515159287

Consulta il sito webConsulta il sito web

•https://aslbi.piemonte.it/modulistica/
servizioveterinarioareab

Se vuoi ulteriori informazioni scrivici, lascia i tuoi 
recapiti (telefono / mail) e sarai ricontattato

Se vuoi ulteriori informazioni scrivici, lascia i tuoi 
recapiti (telefono / mail) e sarai ricontattato
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